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EL PUNTAVUI

EL VALOR DE LA PROXIMITAT

Xarxa de Productes de la Terra de la Diputacio de Barcelona

* Pésol negre del Bergueda

e Blat de moro escairat del Bergueda
¢ Patata de muntanya de Peguera i Gosol

eSomalla
e Cigro d'Orista

(o Alberginia blanca

e Tomaquets del Bages

e Col verda manresana

e Mongeta de Castellfollit
del Boix

e Mato de Montserrat

e Vins del Bages

¢ Oli varietat Corbella del

| Bages

J

L~

e Cigronet de I'Anoia
eVins de I'Anoia

e Anec mut del Penedés

* Gall del Penedeés

e Vins i caves del Penedes

e Préssec de Seca de
I'Ordal del Penedes

e Vins del massis del Garraf

e Espigalls del Garraf

e Malvasia de Sitges

e Gambes de Vilanova

e Escarola perruqueta del
Garraf

e Blat forment del Lluganes

e Tomaquet verd d'Orista

(o Castanya de Viladrau

e Pa de pessic de Vic

e Carbassa del ferro d'Osona
e Llonganissa de Vic

e Carxofa del Prat
e Pollastre del Prat
e Qlid'Olesa de
Montserrat

e (Ceba vigatana

e Mongeta del Collsacabra
e Patata del Bufet d'Osona
(. Somalla

Tomaquets
dels Vallés Oriental

Mongetes Oli

(o Borregos de Cardedeu

e Qli de varietat Vera del
Vallés

e Tomaquets del Vallés
Oriental

e Ventre d'0ssos

e Vins d'Alella

e Mongetes del Vallés

L Oriental

del vallés Oriental

del vallés Oriental

Mato
de Montserrat

Gamba vermella
de Vilanova

e Pésol de
Llavaneres

e(Cirerad'en Roca
/ e Coca de

| Llavaneres

e Maduixa del
Maresme

e Fesols del
Maresme

e Calamar d'Arenys

e Col del Moianés

del Maresme
e Vins d'Alella

* Mongeta del ganxet
o Col brotonera del vallés

e Botifarra Terregada de Terrassa
¢ 0li becaruda del valles

e Tomaquet mando de Collserola
o Col de paperina del valles

e Vins del Valles Occidental

* Tomaquet pometa

Pollastre pota blava del Prat

R

Somalla

Patata
del Bufet d'Osona
LS

Pa de pessic
de Vic

Col Malvasia
del Moianés

Carxofa
del Prat

Gall
del Penedes

Alberginia blanca
del Bages

Borregos
de Cardedeu

Blat de moro escairat
del Bergueda

Botifarra terregada
de Terrassa

La Diputacio de Barcelona destaca el valor, des de fauna decada,

d’una cinquantena de varietats gastronomiques de la demarcacio

i restaurants que treballen amb
- materia primera de qualitat i
i que valoren la producci6 de qui-
i lometre zero. L'altra part més
i afectada dels negocis ha estat la

Fer Xarxa per promocionar
productes locals de qualitat

Marta Membrives
BARCELONA

Maduixes, carxofes, castanyes, |
! ments amb trets singulars pro-
| pis de la demarcacié. L’objectiu :
part de la riquesa gastronomica | de la Xarxa és enfortir el teixit
de les comarques de Barcelona. |
La fortalesa del sector carni a |
Osona, dels llegums propis del
Vallés Oriental, dels vins i caves |
del Penedées, de les fruites del !
Maresme o del planter del Baix |
Llobregat configuren la identi- |
tat del territori. Per mirar de !
productes |
agroalimentaris de qualitat pro-
pis de la demarcaci6, la Diputa- |
ci6 de Barcelona, juntament |
amb unadotzena d’enslocals, va |
promoure la creacié de la Xarxa |
de Productes de la Terra lany |
2010. Durant totauna decadala
xarxa ha identificat 55 produc-

peésols, vi, oli, aviram, pa de pes-

sic, gambes o calamars formen |

promocionar els

tes singulars, agrupats per co-
| marques,itéregistradespropde |
i 1.300 empreses que es dediquen |
ala producci6 i distribucié d’ali- |

empresarial perque aquests pro-
ductes singulars puguin compe-

tirmilloritinguin més preséncia |

als canals de distribucio, des de
mercats tradicionals a grans su-

perficies comercials; fer fires i
jornades gastronomiques per

donar-los a coneéixer entre els

consumidors finals, i promoure |
la preservacio de varietatslocals |

arrelades al territori.

AlaXarxa,laDiputaci6 treba- |
lla estretament amb els consells

comarcals de T'Alt Penedes,
I’Anoia, el Bages, el Baix Llobre-
gat, el Garraf, el Maresme, Oso-
naiel Vallés Oriental; el Consor-

ci de Formacié i d’Iniciatives
Cercs-Bergueda, el Consorciper !
la Promoci6 dels Municipis del !
Moianeés i el Consorci de Turis-
! me del Vallés Occidental. Aques-
| ta dotzena d’ens s’ocupen de co-
i ordinar les accions de suport a
i les empreses, la majoria petitsi !
! mitjans productors agroalimen-
taris quenoarriben alacinquan- |
.~ tena de treballadors i que oferei- |
i xen productes de molta qualitat
perd que de formaindividualsno
tenen els recursos ni el temps !
! necessaris per a la promocio. !

Guillem Miralles, coordina- |
! dor tecnic de la Xarxa de Pro-
i ductes delaTerra, explicaquela !
iniciativa va ser “fruit de la vo-
luntat transversal d’enfortir el
| teixit empresarial a través de di- |
verses accions”. Miralles assegu-
i raque el moment de crisi sanita- |
! ria ha fet que molts dels inte- |

forma directa els seus produc-

| tes. Tot 1 aix0, manté que I'afec-
~ taci6 no ha estat tan important
! com en d’altres sectors perqué el !
i Esperen quelarepresaarribiala

decret d’alarma els ha permeés

mantenir activitat productiva |
' Benvinguts a Pages, que esta
! previst per I'inici d’octubre, o la
i fira Alimentaria, que es va ajor-
I narfins al setembreien que esta
| previst que participin 24 empre-
! ses de la Xarxa. “Sera una bona
oportunitat per donar-se a co-
I neéixer”, manté el coordinador
I de la Xarxa, que situa en aque-
! lles dades I'inici de les primeres
| accions dintre delanovanorma-
litat, ja que el calendari de tardor
‘ ! de fires i esdeveniments gastro-
~ venda dels productes amb - nomics es mante, de moment, a
i expectativa de I'evoluci6 de la
I pandémiaen els propers mesos.

| entot moment. El tancament de

la situacio de crisi
- sanitaria ha fet buscar
" noves vies de promocio i

- el suport de la Xarxa

- locals d’hostaleria si que ha su-
! posat un cop dur, perqué en
i molts casos es tracta de pagesos

i ramaders que destinaven una
partimportant de la produccié a

' de promoci6 agroturistica en al-
gunes empreses, com ara, cellers
! o productors d’olis, que comer-
i cialitzaven part del producte a
I través de les visites guiades a les
| seves installacions, interrom-
! pudes durant setmanes. També
s’han deixat de fer fires de pro-
‘ i mocio de producteslocalsiesde-
i grants de la xarxa hagin buscat |
noves vies per comercialitzar de !
| gastronomia de les comarques
deBarcelona que esfacadaanya
i Moén Sant Benet amb la partici-

veniments de més envergadura
com ara I’Alicia’t, la festa de la

pacié de productors de la Xarxa.

tardor amb iniciatives com ara



