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PROGRAMA DACTIVITATS

DISSABTE 29 D’OCTUBRE

11.30 h Actuacio de Balls Populars
de les Roquetes

12.00 h Passeig Inaugural a carrec
dels representants municipals

12.15 h Taller Infantil “Elaboracio de
melmelada de raim"

17.30 h Exhibicio de ball modern
19.30 h Tarda Flamenca

DIUMENGE 30 D’OCTUBRE

11.30 h Taller infantil “Decorem pa
de pessic amb raim de colors”

12.00 h Taller per a adults “Postres
amb cava"

12.30 h Actuacio Castellera
13.00 h Interpretacio musical
14.00 h Batucada

Durant tot el mati del diumenge,
Trobada de Plaques de Cava

_4€_

| A MES...

Dissabte 29 a les 13.00h,
els Productes de la Terra al Mercat
Municipal La Sinia amb el Taller de

cuina amb cava per a celiacs.

La teva compra tindra obsequi!

ORGANITZA:

Ajuntment

Sant Pere de Ribes “
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DURANT
TOT EL CAP
DE SETMANA
EXPOSICIO I
DEGUSTACIO
DE CAVA

DISSABTE

D'11A14HIDE17A 21 H

DIUMENGE
D'11A14H

Diputacié
Barceiona Consell Comarcal
xarxa de municipis  del Garraf

Mes informacio: www.santperederibes.cat

MERCAT DEL CAVA

PLACA LLOBREGAT DE LES ROQUETES

. 29i30D’OCTUBRE 201,

PRODUCTORS
PARTICIPANTS

Can Ramon Viticultors del Montgros-
Sant Pere de Ribes

Bodegues Torre del Veguer-Sant Pere de Ribes
Vega de Ribes-Sant Pere de Ribes
Formatges Can Pere de la Plana-

Sant Pere de Ribes

Bayarri Celler-Vilanova i la Geltrt

Celler Can Pujol-Vilanova i la Geltrt
Cellers Grau Doria-Canyelles

Queviures El Deus-Canyelles

Finca Valldosera-Olerdola

Caves Alsina Sarda-Sant Sadurni d'’Anoia
Caves Planas-Albareda-Vilobi del Penedes
Caves Farré Garriga-Caldes de Malavella

RESTAURADORS PARTICIPANTS

Restaurant La Vaquita - Sant Pere de Ribes
Restaurant Carlota - Sant Pere de Ribes

COL:-LABOREN

Agrupaci6 de Balls Populars de les Roquetes
Associacié Gym-Jazz Garraf (Exhibici6 de ball modern)
Associacié Cultural Contratiempo (Tarda Flamenca)
Associacié Cultural Aires del Sur (Interpretacié musical)
Castellers de les Roquetes

Grup Tymbasound Batucada de les Roquetes

Taboo Associacié musical (Batucada)

Pastisseria la Pubilla (Taller de postres amb cava)




