Quan arriba la calor, durant els mesos de maig i juny, és temps de

:a'rcnaigr::'lb . Cirera del Baix. La Cirera del Baix creix sota la protecci6 de les

o R muntanyes i, acompanyada per les brises del mar, viu una
maduracio lenta i equilibrada. La Cirera del Baix només es cull

. quan aquest procés s’ha completat, quan el fruit ens pot oferir el
Saps perque maxim gaudi, per al cos i I'anima, de les coses ben fetes.
és tan bona
la Cirera

del Baix?

Holeriturisme “de descoberta” de la Cirera del
Baix
Vols saber per qué és tan bona la Cirera del Baix? El Parc Agrari
del Baix Llobregat t'ofereix I'oportunitat de descobrir com és, on
es conrea i quin sabor té la Cirera del Baix, un dels productes
més emblematics de la nostra comarca. Podras visitar els camps
de cirerers, conéixer els pagesos i les pageses que la conreen,
degustar aquest fruit amb un tast sensorial i, per descomptat, i si
Vinoa descobrirhio ho desitges, gaudir de les receptes més saboroses amb aquesta
Stib l‘Holeri fruita tan emblematica dels nostres camps als restaurants de la
risme comarca.

Programa
16:30 h Trobada a I'aparcament de I'estacié de FGC de

Santa Coloma de Cervell6 i desplacament a la masia
de Can Colomer (cal venir amb vehicle propi)

2 de ju ny 2012 17:00 h Presentaci6 del Parc Agrari del Baix Llobregat i

visita guiada per I’exposicié “Coneix les Cireres del

del Parc.

Dissabte

Baix”
17:30 h Taller i tast sensorial de Cirera del Baix
19:00 h Visita als camps de cirerers, acompanyats per en

Josep Pascual, de Can Colomer
20:00 h Final de la jornada

ol gt Punt de trobada: Aparcament estacié de FGC Santa Coloma de Cervelld
www.elcampacasa.com Preu: Gratuit
Informaci6 i inscripcié: 93 378 81 90 o info@elcampacasa.com
O e - Places disponibles: 60
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Parc Agrari
del Baix Liobregat

Saps per que

TEMPS DE CIRERES DEL BAIX
ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS
DELS NOSTRES RESTAURADORS
Si vols conéixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et

proposem un menu degustacio en qué la Cirera del Baix sera la protagonista

principal (cal reserva prévia)

és tan bona
la Cirera
del Baix?

Vine a descobrir-ho
amb leglfﬂ

risme
del Parc.

Dissabte
2 de juny 2012

www.elcampacasa.com
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AMARENA

Crta. De Corbera, km 1,300
La Palma de Cervell6

Tel. 9367209 14
WWW.restauranteamarena.com

EL MIRADOR DE SANT JUST
Av. IndUstria, 12

Sant Just Desvern

Tel. 93 499 03 42
www.elmirador.cat

CASA NOSTRA

C. Frederic Soler “Pitarra”, s/n
Corbera de Llobregat

Tel. 93 650 06 52
www.restaurantcasanostra.com

LA LLUNA EN UN COVE
C. Frederic Soler, 48

El Prat de Llobregat

Tel. 93 370 38 52
www.lallunaenuncove.com

ONA NUIT RESTAURANT
C. Joan Cirera i Pons, 13-15
El Prat de Llobregat

Tel. 9347850 12
WWW.onanuit.com

CENTRIC GASTROBAR by
ONA NUIT

Pl. Catalunya, 39-41

El Prat de Llobregat

EL PETIT BONET

C. Església, 1

Sant Climent del Llobregat
Tel. 93 637 98 56

SINFONIA. HOTEL SALLES
Av. Remolar, 46

El Prat de Llobregat

Tel. 93 378 83 33

Tel. 93 379 56 00 www.elpetitbonet.com www.salleshotels.com
www.centricgastrobar.com

ATRIUM VILADECANS EL RACO

IMAGINATRIUM C. Poca Farina, 20

Av. Josep Tarradellas, 17
Viladecans

Tel. 93 637 53 55
www.imaginatrium.es

Amb la col-laboraci6 de :

Sant Climent de Llobregat
Tel. 93 658 16 39
www.restaurantelraco.com

A4AX s
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00 TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS DELS NOSTRES
RESTAURADORS

Si vols coneixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et proposem un menu
degustaci6 en que la Cirera del Baix sera la protagonista principal (cal reserva prévia)

Saps per que
és tan bona
la Cirera
del Baix?

p .
"eres 4O
' CENTRIC GASTROBAR by |
Vine a descobrir-ha ONA NUIT . [
: (
::I':;E?abr't{m PI. Catalunya, 39-41 especial |
El Prat de Llobregat C' :
Dissabte Tel. 93 379 56 00 I rera del balx
2 de juny 2012 Www.centricgastrobar.com del 2 al 10 de iu"Y |
ONA NUIT RESTAURANT

C. Joan Cirera i Pons, 13-15
El Prat de Llobregat

Tel. 9347850 12
WWW.0onanuit.com

primer

©nsalada de couscous y queso de cabra
con vinagreta de Cirera del Baix

segon

Confit de pota blava,
chutney de Cirera del Baixy cebollitas

ﬂ centric gastrobar by ona nuit

les postres

Y Cafloutis de Cirera del Baix
con sorbete de lima y menta
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amb reserva

www.elcampacasa.com 93478 50 12
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Amb la col-laboraci6 de : ‘%],—KI{;;

baix [lotirehat

* Agquest menu especial

es serveix a Ona nuit
i Céniric gastrobar
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‘pestronomia, art, reflasld

Parc Agrari
del Baix Llobregat
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w Pars Agrari
el Baln Lishengal

Saps per que
és tan bona
la Cirera
del Baix?

Vine a descobrir-ho
amb I'Holert

TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS DELS NOSTRES
RESTAURADORS

Si vols coneixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et proposem un menu
degustaci6 en que la Cirera del Baix sera la protagonista principal (cal reserva prévia)

del Parc.
Dissabte
2 de juny 2012
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www.elcampacasa.com

Parc Agrari
del Baix Llobregat

SINFONIA. HOTEL SALLES " :," y @
CIUTAT DEL PRAT o s 2

Av. Remolar, 46

El Prat de Llobregat
Tel. 93 378 83 33
www.salleshotels.com

SALLES HOTEL
CIUTAT DEL PRAT

MENU GASTRONOMIC
CIRERA DEL BAIX

ler Plat / ler Plato
Amanida formatge de cabra amb llavors i vinagreta de cirera
Ensalada de queso de cabra con “Llavors” y vinagreta de cereza

2on Plat / 2° Plato
Pollastre de Pota Blava rustit amb bolets
Pollo Pota Blava rustido con setas

LES POSTRES / LOS POSTRES
Bol de cireres i copa de cava
Bol de cerezas y copa de cava

Begudai Café no inclos
Bebiday Café no incluido

20 € PER PERSONA / IVA INCLOS
20€ POR PERSONA / IVA INCLUIDO

conare: de

4
2 .+ @pis
Amb la col-laboraci6 de : ‘Iﬂ ;;’E!i

baix llobrebat

eres 4
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Saps per que
és tan bona A

la Cirera G\
del Baix?

Vine a descobrir-ho
amb I'Holeri

del Parc. G

Dissabte
2 de juny 2012

www.elcampacasa.com

Parc Agrari
del Baix Llobregat

TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS DELS NOSTRES

RESTAURADORS

Si vols coneixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et proposem un menu
degustaci6 en que la Cirera del Baix sera la protagonista principal (cal reserva prévia)

EL MIRADOR DE SANT JUST
Av. Industria, 12

Sant Just Desvern

Tel. 93 499 03 42
www.elmirador.cat

AN uia
Amb la col-laboraci6 de : JKI(E'}
< baix Iibrebat

Jornades Gastronomiques de la Cirera

Aperitius
“xupito” de sopa freda de cireres
Torrada de cireres i anxoves

Amanida de formatge de cabra amb cireres
marinades
Cava Codorniu Brut Rosé Pinot Noir

Tonyina a la graella amb alberginia i “meniere”
de cireres

Portell Blanc de Blancs (Macabeu-Parellada)
D.O.Conca de Barbera

Petits tournedos de vedella amb cireres al Porto
Black Heretat Mont Rubi (Garnatxa)
D.O.Penedes

Cireres amb fondue de xocolata
Licor Khuri de cireres

Preu per persona sense maridatge de vins: 34.20 €
Preu suplement del maridatge de vins: : 11.95 €
8% iva no inclos
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Parc Agrari
del Baix Llobregat

TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS DELS NOSTRES

RESTAURADORS

Si vols coneixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et proposem un menu
degustaci6 en que la Cirera del Baix sera la protagonista principal (cal reserva prévia)

AMARENA

Crta. De Corbera, km 1,300
La Palma de Cervell6

Tel. 9367209 14
Www.restauranteamarena.com

ernsare: de

ik R
Amb la col-laboraci6 de : ‘IKI{;;

baix llobrebat

Fins el 23 de Juny, a la carta de Primavera,
Amarena restaurant tenim un entrant i uns
postres amb cireres:

v Foie al aroma de Pedro Ximenez acompanyat
de xutnei de cireres (14,20 €)

v Mousse de licor de cireres de Sant Climent en
llagrima de xocolata blanca (6,75 €)

Perd, a més a més, el cap de setmana de la
Festa de la cirera, tindrem un menu especial
de cireres: (40,00€ IVA inclos)

Sopa "ajo blanco" amb perles de cireres

*

Barqueta de foie-gras al Pedro Ximenez
amb xutnei de cireres aromatitzat amb espécies

*

Magret d'anec amb patatas confitadas amb
Porto i salsa agradolca de cireres
0

Corvina amb crosta de cireres i salsa blanca
*

Mousse de licor de cireres en llagrima de
xocolata blanca i salsa de vainilla

eres 4

. .
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del Baix?
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amb I'Holeri

del Parc.
Dissabte

2 de juny 2012
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Parc Agrari
del Baix Llobregat

TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS DELS NOSTRES

RESTAURADORS

Si vols coneixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et proposem un menu
degustaci6 en que la Cirera del Baix sera la protagonista principal (cal reserva prévia)

EL RACO

C. Poca Farina, 20

Sant Climent de Llobregat
Tel. 93 658 16 39
www.restaurantelraco.com

Restaurant

€l (Qacé

www.restaurantelraco.com

Carrer Poca Farina, 20
Tel. 93 658 16 39
08849 SANT CLIMENT DE LLOBREGAT

AN coun
Amb la col-laboraci6 de : JKI(E'}
< baix Iibrebat

Menu de cireres (preus amb iva inclos)

1rs plats

v’ Cirera amb tomaquet i maduixa amb formatge
de cabra gratinat. 10,80€

v'La sopa de cireres amb cues de gambes. 10,80€

2ns plats

v'Magret d’anec amb cireres. 14,50€

v'Calamar farcit de bou de mar i salsa de cireres.
16,50€

v'Xai a I'agras amb cirera. 15€

v'Turbé amb escames d’alberginia i tomaquet
amb “meniere” de cireres. 21,50€

Postres

v'Sacher de cirera. 5€
v'Sorbet de cirera. 3,80€

| EL NOSTRE PA DE CIRERA !l
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Parc Agrari
del Baix Llobregat

TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

ASSABOREIX ELS MENUS GOURMET CIRERA MES SUGGERIDORS DELS NOSTRES
RESTAURADORS

Si vols coneixer la cuina de la comarca especialitzada en la cirera, et proposem un menu
degustaci6 en que la Cirera del Baix sera la protagonista principal (cal reserva prévia)

—W
oo CASANOSTRA
C. Frederic Soler “Pitarra”, sin 4
R E &§ T & [J ANT W

Corbera de Llobregat
Tel. 93 650 06 52
www.restaurantcasanostra.com

R
MENN
Cogues d ‘onenga de Corbera ¢ oli d ‘oliva verge

Pa amb farines ecolsgigues
Tempara 4’ lerbiee

Amanida de bre, {eaméamda flors ealvatges ¢ cinenes.
7M&W¢Mém&¢mm¢ugmcmw

Pacstisset de xocolata, cinencs ¢ menenga de cctrice. .

Ve Ulane o uegre

Cava

Amb la col-laboraci6 de : ‘Iﬂ(ﬁ‘@ ‘;%‘ym
baix icbredat ‘E,’ad’ed C' (W 7

Prea: 56 € W cucloo

Sopa freda de cirenee, temdguet , anvova ¢ recuct de cabra.
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TEMPS DE CIRERES DEL BAIX

AGENDA D’'ACTIVITATS

Dissabte

2 de juny 2012
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Parc Agrari
del Baix Llobregat

Del 25 al 27 de maig:

27ena Festa de la Cirera a Santa
Coloma de Cervelld

2712 FESTAvEn
seee CIRERA

25 261 27 v wuic o 2012

261 27 de maig:

36ena Exposicio de Cireres de
Sant Climent de Llobregat

Sant Climent de Liobregat
261 27 de maig

sucte Fre,

Dissabte 2 de juny al mati, a la Colonia Guell rnercol_ 1"@
(Santa Coloma de Cervell0):

"del pa

Del 1 al 3 de juny:
32ena Festa de la cirera de
Torrelles de LLobregat

: r i |

ePQQES
21 3 de juny:

30ena Festa de la cirera del
Papiol




