
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Curs de manipulació d’aliments per a empreses 

artesanes agroalimentàries,  personal 

d’establiments alimentaris minoristes i de la 

restauració 

 

 

 

CONSELL COMARCAL DE L’ALT PENEDÈS 

C/ Hermenegild Clascar, 1-3 08720 Vilafranca del Penedès 

Inscripció gratuïta - Places limitades  

Tel. 93 890 00 00 ext. 133 i 135 - www.ccapenedes.cat 

aalmirall@ccapenedes.cat / procom@ccapenedes.cat 

 

Dia: Dijous 5 de novembre de 2015 

Horari i lloc: de 16 a 19h a la sala de plens del Consell Comarcal 

de l’Alt Penedès  

Objectiu: 

Proporcionar als manipuladors d’aliments els coneixements sobre 

higiene alimentària necessaris per garantir la seguretat alimentària 

en el seu lloc de treball. 

 

Continguts del curs: 

- Conèixer i fomentar el compliment de les normes d'higiene 

alimentària en el treball habitual dels manipuladors d'aliments. 

- Prevenir les malalties de transmissió alimentària. 

-  Implementar sistemes d'autocontrol basats en l'anàlisi de perills 

i punts crítics de control (APPCC) 

 

 

  

 

 

     Curs impartit pel Servei de Salut Pública de la Diputació de Barcelona 

 

Amb la col·laboració de: 


