
 

 

ESTALVI DE COSTOS i MEDI AMBIENT EN LA PRODUCCIÓ 
ALIMENTÀRIA 

14/12/2012 · Consell Comarcal del Bages 
9:30 -13:30 h 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Com reduir les despeses ambientals en la gestió de l’aigua, 
l’energia i els residus 

 

 

  Destinataris Indústria alimentària, granges, cellers, obradors, productors… 

Preu Gratuït 

Continguts • Medi ambient i indústria alimentaria. Quatre dades i evolució de les 
polítiques sectorials. Què són els costos ambientals? 

• Quin cost té la gestió de l’aigua? Com reduir la factura? Estalvi i reutilització. 
Quant puc estalviar-me? Casos i exemples pràctics. 

• Quin cost té l’energia? Com reduir la factura? Estalvi, eficiència i energies 
renovables. Quant puc estalviar-me? Casos i exemples pràctics. 

• Quin cost té la gestió dels meus residus? Com puc reduir la factura o treure’n 
un ingrés. Reduir, reutilitzar, reciclar (RRR) i optimitzar la gestió. Quant puc 
estalviar-me? Casos i exemples pràctics. 

• Millores ambientals i màrqueting. Tendències actuals: petjada de carboni, 
certificacions. Realment, què demana el consumidor? 

Ponent Josep Rosell, Llicenciat en Ciències Ambientals, Màster en estudis ambientals 
esp. Ecologia industrial, Postgrau en direcció i gestió d’empreses vitivinícoles. 
Actualment és director de projectes d’OÎCOS Estratègia Ambiental i disposa de 
més de 8 anys d’experiència en consultoria i enginyeria ambiental aplicada a la 
indústria i al territori. 

Contacte + info Gabriel Lacruz      Telf. 93 693 03 50 (ext. 400) 

Inscripcions rebostbages@ccbages.cat 

Organitzat pel:                Amb el suport de: 

 
 


