
 

 

  

FORMA’T I OCUPA’T AL MOIANÈS- EL MOIANÈS VE DE GUST 

 

CURS DE PRODUCCIÓ AGRÀRIA ECOLÒGICA 

 

Dates: 23, 30 d’octubre, 6, 10, 13 i 17 de novembre 

Horari: els dimarts de 2/4 de 4 a 2/4 de 8 de la tarda, i els dissabtes de 2/4 de 10 a 2 del migdia  

Durada: 24 hores 

 

CONTINGUT 

 

1a sessió: dimarts 23/10 

BASES TÈCNIQUES DEL CULTIU ECOLÒGIC 

• La fertilitat del sòl: la importància de la matèria orgànica i de la vida del sòl 

• La biodiversitat 

• L’aprofitament dels recursos locals. tancant el cicles 

• Les bones pràctiques i la observació: prevenir millor que curar 

Professora Neus Vinyals, responsable de formació i assessorament de L’Era, 

 

 
2a sessió: dimarts 30/10 

VIURE DE L’HORT, PROJECTE DE VIDA AL CAMP I DEL CAMP 

Visita a l’horta agroecològica i familiar de l’Enric Esteve i la Dulu Tuneu a La Vall, Castellcir 
 

 
3a sessió: dimarts 06/11 

ALIMENTACIÓ, SANITAT I BENESTAR ANIMAL 

Nutrició animal 

Mètodes i pràctiques de prevenció de malalties i parasitisme 

Professor: Just Serra, veterinari i ramader de vedella ecològica 

 

  



 

 

  

 
 

4a sessió: dissabte 10/11 

EXPERIÈNCIA DE CRIA, MANEIG I ALIMENTACIÓ DE GRANS REMUGANTS: VAQUÍ DE CARN 

De 9,30 a 11,30. Visita el Gai - Moià: Producció de cereals, lleguminoses i vedella 

ecològica. Productora: Gemma Alibés 

 

 
EXPERIÈNCIA DE CRIA, MANEIG I ALIMENTACIÓ DE MONOGÀSTRICS: AVIRAM 

De 12 a 14. Visita Pollastres el Toll - Moià- Cria ecològica de pollastres d’engreix. 

Productor: Cels Estabanell 

 

5a sessió: Dimarts 13/11 

BASES DE LA RAMADERIA ECOLÒGICA 

Què és i com es fa 

Integració de la ramaderia i l’agricultura 

Les bases de cria de les diferents espècies: vaquí, equí, oví-cabrum, aviram, porcí. 

El cultiu d’extensius, i pastures 

Professor: Charles-André Descombes, professor de l’Escola Agrària de Manresa 

 

 
6a sessió: dissabte 17/11 

EXPERIÈNCIES EN CRIA, MANEIG I ALIMENTACIÓ DE PETITS REMUGANTS: Oví i cabrum 

Visites: a Santa M. d’Oló 

De 9,30 a 11,30. Visita a Mas Berengueres: cria de xais. Productors: Jaume Codina i Roser 

Aymerich 

De 12 a 14. Visita a La Cabreria, producció de formatges de cabra. Productors: Marc 

Vives i Carla Novella 


