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TEMA DEL DIA

AMB POTENCIAL [ El descens de la producci6 de tofones negres silvestres fa que el seu cultiu a través d'arbres
micoritzats es perfili com una opcié amb un gran potencial per complementar les rendes agraries de la Catalunya
Central, diversificant la seva produccié amb un bolet altament valorat al mén de la gastronomia i molt cotitzat

La tofona de cultiu, una eina per
complementar les rendes agraries

» El Centre Tecnologic Forestal de Catalunya fara una plantacio de demostracio a Sagas

D.C.| BERGA
M Fer de la tofona de cultiu un com-
plement economic de la rendes
agraries a la Catalunya Central.
Aquest és I'objectiu del Centre Tec-
nologic Forestal de Catalunya
(CTFC), que amb el suport eco-
nomic dela Diputaci6 de Barce-
lona implementara enguany una
plantacié de demostracié a la
finca La Rovira de Sagas de mit-
jahectarea.

A Catalunya la plantaci6 d'arbres
micoritzats, sobretot alzines, in-
oculats d’espores de tofona negra
(Tuber melanosporum) per ala pro-
duccié en terrenys agricoles d’a-
quest fong tan preuat al moén de la
gastronomia per la seva intensa aro-
ma té un pes encara petit perd molt
potencial pel rendiment economic
que pot oferir. Al pais es calcula que
n’hi ha 500 hectarees plantades,
una xifra petita per les 12.000 que hi
haa tot1'estat espanyol. D’aquestes
només unes 30, aproximadament, es
localitzen ala Catalunya Central. Per
aixo el CTFC i la Diputaci6 han su-
mat esforcos i tiraran endavant la
plantaci6 esmentada a Sagas. Si tot
va bé les primeres tofones es podran
collir d'aqui a deu anys.

Miquel Rovira, de la familia pro-
pietaria de la finca on es fara la
plantaci6 esmentada, creu que «si ho
féssim bé si que té futur com a com-
plement de l'explotaci6, de la ma-
teixa manera que fa vintanys no fe-
iem agroturisme i ara en fem». Per la
seva banda, Lluis Ubach, del sindi-
cat Uni6 de Pagesos al Bages-Ber-
gueda, veu en la tofona una opor-
tunitat de futur per al mén rural de
la Catalunya Central. «Cada cop
més els pagesos busquen comple-
ments ala seva activitat classica, que

Aquesta quantitat pot costar
un quilo de tofona negra, tot i
que varia segons la seva
qualitat i I'oferta i la demanda

La tofona, un fong comestible
que creix sota terra

La tofona és un bolet que

creix sota terra associat a
I'arrel d'alzines o roures. Es molt
preuada a la cuina per les seves
propietats organoléptiques. N'hi
ha de diferents espeécies. Desta-
quen la negra ( Tuber melanos-
prum)ila Tuber magnatum, tofona
blanca del Piamont (Italia). Aques-
ta no s'ha aconseguit cultivar.

Un producte exquisit amb una
auréola de misteri

EImon de la tofona té una

patina de misteri perque és
poc conegut, els mercats i els pre-
us no solen ser gaire clars. Per aixo
els esforgos per divugar-ne el seu
coneixement.

son l'agricultura i la ramaderia, 1'a-

groturisme o la transformacié de
productes que elaboren ala seva ex-
plotaci6, i una més podria ser la to-
fona, com a complement agrari té
cami per cérrer». Ubach pensa
que hi ha oportunitat que creixi el
cultiu de tofona a les comarques
centrals totique no creu que ar-
ribi al nivell del de la provincia de
Terol, on aquesta activitat esta molt
estesaiarrelada. Alguns dels factors
que poden explicar que fins ara no
s'hagi implementat més amplia-
ment és el seu cost. Ubach opina que
deixar 'impuls d'aquesta activitat
«Ginicament i exclusivament a la
iniciativa privada és dificil» i advo-
ca perque s'estableixin linies d’aju-
des «clares i concretes cap a aquest
tipus de conreu» complementaries
ales que ja existeixen «perque aixo
arrenqui amb forga». El representant
d'UP considera que iniciatives com
la plantaci6 de Sagas «donen peu
que vagi agafant cos, és molt diferent
arrencar del zero absolut o fer-ho
d'experiéncies que encara que siguin
petites permetin veure uns resultats».

En decreixement

La produccié de tofones silvestres,
que sén les que es poden trobar ala
natura, viu un progressiu procés de
decreixement perque esta sotmesa
ales condicions meteorologiques i
a enemics naturals com els porcs
senglars, que se les mengen. També
hi influeix 'abandonament dels bos-
cos, ja que perjudica el seu creixe-
ment perque les grans copes dels ar-
bres dificulten quela claror del sol ar-
ribi al terreny, o els buscadors fur-
tius, que les cullen abans d'horai fan
malbé les tofoneres. Davant aques-
ta situacio la tofona de cultiu ofereix
l'avantatge que permet controlar la
seva produccid i garantir mésl'oferta.

Una parella de Gironella regenta una
empresa darbres tofonaires a Sarrion

D.C. | SARRION (TEROL)

M Una de les industries imprescin-
dible per al cultiu de tofones és la
produccié de les plantes inoculades
de les seves espores, els arbres mi-
coritzats. Un dels quinze vivers que
hi ha a la comarca del Gudar-Java-
lambre (Terol) té segell bergueda. Es
tracta de 'empresa Inotruf SL, de la
qual sén socis fundadors els giro-
nellencs Joan Estrada ila seva, esposa
Montse Pérez, juntament amb la
familia de Manolo Donate. Van crear

lafirmal'any 1995. Es dediquenala
producci6 de plantes micoritzades
«d'alta qualitat» i disposen de plan-
tacions tofonaires propies. Donen fei-
naa s personesicada any produei-
Xen entre 100.000 i 110.000 plantes
micoritzades de tofona negra de
mitjana. A les instal-lacions d'Inotruf
a Sarrién s'aconsegueix el miracle de
convertir un simple gla germinat
en un plangé d’alzina o roure amb ar-
rels inoculades d’espores de tofona.
Un cop plantades en un sol calcari

amb les condicions adequadesiles
atencions necessaries (reg, esporga
i neteja), comencara a produir les
preuades tofones al cap d'uns deu
anys. Tot dos tenien experiéncia en
un projecte que no va reeixir al Ber-
gueda ala decada dels 8o. Fa dinou
anys van muntar un petit viver a Sar-
rién i «el vent se'ns el va emportar»,
recorda Montse Pérez. De mica en
mica van anar creixent i actualment
se senten orgullosos d’haver pujat un
potent negoci del no-res.

Les tofones de cultiu
s’obtenen a través d'arbres
amb les arrels inoculades de
les espores d’aquests bolets

€Els arbres micoritzats s’han de
regar, esporgar i cavar, i
tarden una década a ser
plenament productius

Daniel Oliach, expert del CTFC,
explica que a Catalunya el cultiu de
tofona encara és incipient pero té un
gran potencial. De les 500 hectarees
de cultiu de Catalunya, el 70% es
concentren ales comarques de Llei-
da, com a la Baronia de Rialp, a la
Noguera, amb una produccié anu-
al d’entre 5001 800 quilos.

Elfet que la plantacié de demos-
tracio es faci al Bergueda no és cap
casualitat. Una de les linies estrate-
giques fixades per 'Agencia de Des-
envolupament del Bergueda és po-
tenciar el sector primari i de l'a-
groalimentacid. Aixi des del'area de
promocié Economica de la Diputa-
ci6 de Barcelona s’ha apostat per do-
nar suport al projecte del CTFC per
promoure les plantacions d’arbres
micoritzats per produir tofones ala
comarca. Rosa Serra, coordinadora
del'area, diu que «al Bergueda tenim
molts emblemes pero, en general, no
se sap que tenim una estrella que és
la tofona, que supera els limits de
qualsevol altre producte perque és
excepcional». El seu valor gastro-
nomic la situen al capdavant de la
llista de productes gurmet. «La to-
fona pot posicionar el Bergueda al
moniel que hem de dir és que en te-
nim». [ aprofitar tot el cicle de trans-
formacié per treure’n rendiment el
maxim de mesos de I'any.

i el punyal, I'estri
que s‘usa per recollir-les
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Demostracié de la recollida de tofones en un camp de
cultiu al nucli de San Agustin, a Terol, dissabte

D

Maria Jestis Agustin explica com es tracta la tofona per tal de comercialitzar-

e ol
la, dissabte a Sarrion (Terol)

La Catalunya Central es fixa
en el model d’exit de Sarrion

» Una delegacio de casa nostra visita el Gldar-Javalambre per aprendre de
la feina feta a Terol en Iaprofitament de la tofona de cultiu des dels 90

D.C. | SARRION (TEROL)
M De les 12.000 hectarees de plan-
tacions d’arbres micoritzats per ala
produccid de tofones que els experts
calculen que hi ha a l'estat espa-
nyol, entre 4.0001 5.000 es troben a
la comarca del Gudar-Javalambre
(Terol). Una delegaci6 de la Catalu-
nya Central integrada per propieta-
ris agricoles, agents turistics i politics
ha visitat aquest cap de setmana
aquesta zona per coneixer expe-
riéncies relacionades amb el seu
cultiu, la seva comercialitzaciéil'a-
profitament turistic d’aquest bolet.
Lacci6 forma part d'un projecte del
Centre Tecnologic Forestal de Cata-
lunya que ha rebut el suport econo-
mic de la Diputaci6 de Barcelona per
mostrar que el cultiu de la tofona és
una oportunitat real de desenvolu-
pament econdmic al'area de Regié7.
Aquesta comarca de Terol ha tro-
bat en el cultiu de la tofona un mo-
tor economic. Les terres calcaries de
la zona molt pobres per a cultius agri-
coles tradicionals sén, en canvi,

Una empresa berguedana ofereix veure
com es busguen i cullen les tofones

D.C| BERGA
M L'empresa berguedana La Tofo-
nera ofereix un producte turistic ben
singular: fer sortides per veure com
un tofonaire i els seus gossos bus-
quen i cullen les tofones. Van co-
mengcar a experimentar aquesta
oferta l'estiu passatia hores d'ara ja
n'han gaudit mig centenar de per-
sones. La proposta es basa «a portar
la gent a buscar tofones al bosc», de-
talla Pere Muxi, promotor de l'em-
presaiexpert tubericultor. En grups

€ls clients poden viure en
primera persona I'experiéncia
de trobar tofones i si ho
desitgen fer un menu tofonaire

de fins a 15 persones com a maxim
es fan sortides deles 9 del matfales
2 dela tarda a buscar tofones silves-
tres en boscos i plantacions de les co-
marques del Bergueda i el Solsoneés.
El preu per adult és de 15 euros.

Quan s'acaba aquesta activitat, La To-
fonera ofereix als seus clients la pos-
sibilitat de fer un mend tofonaire al
restaurant de Benvingut Aligué de
Manresa.

Pere Muxi destaca que aquesta ac-
tivitat permet donar a coneixer la
seva feina alhora que serveix per re-
algar i reivindicar un producte de
temporada, de proximitat i de qua-
litat. IToferta també permet fer cul-
tura sobre el mén de la tofona i fer-
ne pedagogia entre el ptblic.

molt adequades per al conreu de to-
fones negres a través de la plantaci6
d'arbres inoculats d'aquests fongs.
Lalzina és la que d6na un resultat
més bo. La tofona genera activitat
economica tant per la plantaci6ire-
col-leccié com per la seva comer-
cialitzaci6, aixi com pels productes
turfstics que s’han generat al seu vol-
tant, com per exemple anar a veure
com es cullen tofones, i no cal dir els
gastronomics. Igualment han servit
perque les dones, que tradicional-
ment pateixen més les conseqiien-
cies de lamanca d’'oportunitats en un
entorn rural, puguin trobar feina.
Aquest és el cas de Maria Jesus
Agustin, Dolores Lizandra i Merce-
des Marco, que I'any 2003 van crear
I'empresa de comercialitzacié de
tofones Manjares de la Tierra a Sar-
rién. En venen de fresques, de con-
gelades i d'envasades, i majoritaria-
ment la seva producci6 'exporten a
Europa. Cada setmana en tracten 100
quilos. Hi ha diferents indicadors que
permeten mesurar laimportancia de

la tofona al Guidar-Javalambre. Per
una banda, al'estacié de Mora de Ru-
bielos cada dissabte al vespre s'hi ce-
lebra un dels mercats més impor-
tants del mén. Els especialistes cal-
culen que aqui s'hi mouen cada
setmana entre 12 dues tones de to-
fona. A més, s'hi fixa el preu i és una
referencia juntament amb el mercat
frances de Richerenches-Carpen-
tras i també, toti que de menor pes,
el de Vic. A Sarri6n, que s'autopro-
clama capital de la tofona d’Espanya,
s'hi celebra des del 2001 una fira pro-
fessional monografica internacio-
nal. Durant tres dies a principi de de-
sembre s'hi fan tota mena d'activitats
relacionades amb la divulgaci6 de la
tofona. En la darrera edicié hi van
passar més de 20.000 visitants. Tot
aixo passa en un poble de poc més
de 1.000 habitants. Existeix una en-
titat que aplega els productors de to-
fones de Terol, creada el 1997, is'es-
ta treballant per aconseguir que la to-
fona de cultiu de Terol tingui deno-
minacié d’origen.

La Fira de la Tofona d'enguany
es presentara a Barcelona

D.C. | BERGA

M La Fira de la Tofona del Bergueda
d’enguany, que tindra lloc els dies 31
de generiiiz2de febrera Cal Rosal,
es presentara a Barcelona. La Dipu-
tacid s’ha sumat al projecte endegat
fa sis anys per 'Ajuntament d’Olvan.
Aquesta suma d’esforcos també tin-
dra la flamant Agencia de Desenvo-
lupament del Bergueda i permetra
potenciar la mostra d'un producte
d’alt valor afegit. Per tal que en-
guany el certamen tingui difusié
més enlla de les fronteres comarcals

iatraurel'interes del public catala es
presentara el dia 30 de genera 2/4 de
6delatarda alasalanoble de 'Edi-
fici del Rellotge de Barcelona. El
cuiner bergueda Oriol Rovira, amb
una estrella Michelin, sera 'ambai-
xador de la tofona de la comarca da-
vant la premsa generalista i 'espe-
cialitzada a la qual es vol interessar
en una fira que incloura una jorna-
da técnica, un sopar de degustacio al
restaurant Logos de ’Ametlla i con-
curs de cuina i de gossos tofonaires,
entre d’altres.



