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«Iq comida bioldgica se ha
de servir en la escueld”

carlo Petrini,

BEATRIZ NAVARRO
Bruselas. Corresponsal

os postulados del movimien-

to Slow Food, surgido en

Italia en 1989, empiezan a

colarse en la agenda euro-

pea. Bruselas ha asumido
que la futura politica agricola comun de-
be prestar mas atencion a la agricultura
apequefiaescalay el comercio local. Pe-
ro laidea tiene escasos seguidores entre
los gobiernos europeos ¥ la Eurocama-
ra, por eso la Comisién Europea busca
aliados y argumentos.

Entre los invitadosauna reciente con-
ferencia sobre las necesidades del sec-
tor estaba Carlo Petrini, periodista ita-
liano fundador del Slow Food, que cuen-
ta con mas de 100.000 socios en todo el
mundo. Despotrica contra la fast food,
la comida y el estilo de vida acelerado,
pero laentrevistase hace avelocidad ex-
prés. Politicos, activistas y periodistas
se pelean por arafiar unos minutos al
profeta la buena comida: “Buena para
quien se nutre, para quien cultivay para
el medio ambiente”.

Ha venido a Bruselas para defen-

der ante la Comision la importancia
de la agriculturalocal cuando a menu-
do se Ia acusa de haber potenciado lo
contrario, las explotaciones industria-
Jes. ;Cree que atin se pueden cambiar
las cosas?
Si. Es la primera vez que el comisario
de Agricultura habla de esta manera.
Implicar al responsable de Salud y Segu-
ridad Alimentaria es un buen punto de
partida. Aun asi, es una cuestion muy
compleja, con muchos intereses econo-
micos y lobbies de por medio. Y lasitua-
cién de la agricultura industrial, intensi-
va, es dramatica en Europa. Por eso, pa-
ra salvaguardar la agricultura es funda-
mental cambiar el paradigma. Si segui-
mos pensando en producir de forma in-
dustrial, a precios muy bajos, la agricul-
tura europea se va a acabar.

Ve sensibilidad ciudadana?
gi. Por un lado me preocupa la situa-
ci6én, pero por otro veo que hay cambios
y eso me hace ser op imista. En muchas
partes de Europa vemos como aumenta
1a sensibilidad hacia la defensa del pai-
saje, la agricultura local, los buenos
alimentos... Eso s muy importante pa-
ra mantener al pequefio productor.

Ahora mismo en Europa lo caro no
es comer, Sino comer alimentos bue-
nos; ese es ahora el auténtico lujo.
Eso es asi porque estamos dando el
40% de las ayudas europeas al 20% de

Carlo Petrini colabora con 1a Comision

Jos productores (los que se dedican ala
agricultura intensiva) v, el 80% restante
no recibe casi nada. Ademds, hay mu-
chas trabas. Si un agricultor quiere se-
guir practicas biolégicas debe pagar la
certificacion, mientras que el que des-
truye el medio ambiente 1o paga nada.
;Qué proponen?
El 40% de las ayudas europeas deberia
ir a la agricultura virtuosa, aquella que
respeta el medio ambiente, que hace
productos biologicos y respeta el paisa-
je. Si transferimos ese dinero al peque-
fio productor, la calidad dejara de ser

LA PROPUESTA

«g1 40% de las ayudas
deberia ir a la agricultura
virtuosa y bajarian precios”

ESTADOS UNIDOS, A LA CABEZA
«Michelle Obama tiene un
huerto en la Casa Blanca,
:aqui no hay nada igual!”

elitista. Pasard a ser accesible a todos. Si
ereemos que la calidad es un derecho
exclusivo de los ricos, hemos fracasado.
Es lo que hoy se percibe en cual-
quier supermercado.
Por eso estamos aqui, para luchar en fa-
vor de que la UE transfiera gran parte
de sus ayudas a la pequena agricultura
de calidad. Asi habra precios accesibles
para todos los bolsillos. Y sila demanda
de agricultura biolégica aumenta, los

Europea a favor de la

fundador del movimiento Slow Food

T o L. -

XAVIER CERVERA / ARCHIVO
agricultura local

precios seran mas ajustados. Por ejem-
plo, en centros puiblicos como hospita-
les y escuelas se deberian consumir pro-
ductos locales y biolégicos. Se habla mu-
cho de la agricultura biolégica en los
grandes restaurantes, jpero no son ellos
los que van a cambiar la economial
Cuando haya productos locales y organi-
cos en los comedores escolares, en los
hospitales, entonces cambiaran las co-
sas. En EE.UU. yaestan ganando la bata-
1la... En el imperio del fast food, hay ya
12.000 mercados locales...

... Estados Unidos es muy grande....
Sf, pero también lo es Europa. Y en Esta-
dos Unidos el niumero de granjeros orga-
nicos crece y alli se trata de cuidar la
biodiversidad alimentaria. La primera
vez que fui a Estados Unidos habia dos
tipos de cervezas, :ahora hay 5.000 mi-
crocervecerias! Tienes a Michelle Oba-
ma plantando un huerto biolégico en 1a
Casa Blanca, jaqui no vemos a Sarkozy

ni a la reina de Inglaterra haciendo algo

parecido!

El consumidor que pretende hacer

una compra responsable puede encon-
trar un cnem:ﬁo.onmwumﬂo pero que
no procede del comercio justo. O que
lleva la etiqueta de fair trade pero es
sinsostenible porque viene de la ofra
punta del mundo...
Todo es importante, pero lo primero es
que sea local. Si para encontrar un ali-
mento organico tienen que traerlo de
Argentina, no me sirve. Pero lo que ne-
cesitamos es ante todo mas informa-
cion. La salvaguarda de 1a calidad, la
nueva revolucion alimentaria y del gus-
to, llegara a través de la informacion.e

Hallada una pareja muerta en
un posible crimen machista

ESTEPONA Agencias

Los cadaveres de un hombre de 77 afios
y de su pareja de 75 fueron hallados du-
rante la tarde del sibado en su vivienda
de Estepona (Malaga) con signos de vio-
lencia, lo que apunta a un posible caso
de violencia machista, segun informa-
ron ayer fuentes policiales. Los agentes
accedieron a la vivienda en la-que resi-

diala pareja, ala que los vecinos llevaba
varios dias sin ver, ¥ encontraron am-
bos cadaveres.

Seguin la primera hipétesis policial, 1a
mujer fue golpeada por su companero
sentimental, quien despues de cometer
el crimen se suicido, por lo que inicial-
mente se descartala intervencion de ter-
ceras personas.

Ambos cadaveres fueron encontra-

dos en el dormitorio de la vivienda. El
cuerpo de la mujer tenia un fuerte gol-
pe, mientras que el hombre registraba
un corte en los brazos, segin publico
ayer el diario Sur de Malaga.

En el domicilio de la pareja, situado
en la calle Maspalomas de la barriada
Islas Canarias, se intervino una herra-
mienta, que se investiga si se trata del
arma homicida.

La autopsia tendra que determinar la
causa de las muertes ¥ el momentoen el
que se produjeron, ¥ de confirmarse
que es uncaso de violencia machista, se
trataria la decimoctava mujer fallecida
a manos de su pareja en Espana en lo
que va de afio.e

Los sobrino
del ingenier

jen afios atras, Joan M
gall escribi6 el emblen
co Elogi de la par
Fran unos tiempos en
los catalanohablantes ~practical
te todos los habitantes de Ca
nya-, que vivian en la diglosia d
ner que cursar 1os estudios s0
castellano, tomaban concienc
esa anormalidad. Habia que do
catalan de herramientas parz
fuera una lengua de uso en tod
ambitos. La Renaixenca literar
siglo XIX habia abonado el te
para plantear la necesidad den
lizar la lengua, con una ortog
una gramética que fueran rec
das de manera oficial y popula
llevaron a cabo varios intento
Los terrenos abonados facil
germinacion de las semillas.
caso, aparte de 1a literaria, qui
ba de buen impulso, broto la:
politicay la cientifica. En 191]
Prat de la Riba, entonces pre
de la Diputacion de Barcel
Mancomunitat llegaria en 19
pulsé la Seccio Filologica del
d’Estudis Catalans, creado
afios antes. La academia del:
catalana, sin embargo, tuvou
liaridad: el principal referent
un lingiista, sino un ingeni
imperativo familiar, Pompe
no hizo la carrera de Letras,
lo que le habria gustado.
Esa formacion técnica fu
lo que le ayudo a medir 1a
entre la lengua hablada y ]
escrita. En 1912, hace cien:
blicé en castellano la Grame
lengua catalana. En la intrt
el propio Fabra explicalap
lo hace con una contradic

Hace cien anos, la
catalana vivio vari
momentos fundaci
trascendentes

existe actualmente ningul
ca catalana para uso de I
nos; y, en realidad, apena:
pues contados seran los
de lengua castellana que
seos de conocer un idiom
blado por mas de tres mil
dio de espafoles y cuent
res como Llull y Auzias1
los antiguos, y como Ma
daguer entre los moder?

Fabra, a los 14 anos,
carta para sus sobrinos,
de vacaciones. Escribic
sobrinos”. Acto seguido
momentos de reflexion,
pel y empezo de nuevo:
nebots”. Asi naci6 el lir
en la Fira Modernista
Fabra se paseé contand
dotas. No me habia pe
de que el maestro tenia
do con David Paloma, ¢
la UAB.

Desde entonces, ¢
cien afios, la historia d
y de la oficialidad del
atrompicones. Menos
geniero puso los cimic

e —

mcamps!



